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MENU DEGUSTATION MENU TRADITION

Mise en bouche - Entrée au choix Mise en bouche - Deux entrées
Plat au choix - Fromage - Dessert au choix Plat au choix - Fromage - Dessert au choix
49€ 55€
<&
MENU MIDI
1 entrée au choix + 1 plat au choix + 1 dessert au choix 39€
Sauf le dimanche
MISE EN BOUCHE PLATS auchoix

Velouté de cépes, brisures de truffes

Roustide a la truffe d’été et fleur de sel

¢

PREMIERE ENTREE

Carpaccio d'aubergines roties,
caviar d'aubergines,
brousse et jambon cru

O

DEUXIEME ENTREE

Ravioles de homard sur fondue
de poireaux et épinards,
émulsion d'une Ameéricaine

Par les chefs David Archinard & Olivier Leyder

&

Filet de bar poélé, farce a la figue, figue au vin
Ecrasé de courgettes gingembre et ciboulette
Ou
Filet mignon de veau jus corsé,
poélée de girolles et polenta crémeuse
Ou
Canard en crolite farci au foie gras et a la truffe,

jus de suc réduit
Purée de pomme de terre aux truffes

FROMAGE

Picodon mariné a I'huile d’olive,
baies de genievre et baies roses

$
DESSERTS auchoix
Baba au rhum
Ou
Cannoli chocolat / pistache, espuma pistache
Ou

Brioche perdue, confiture vieux garcon
prune/raisin/pignons, glace yaourt
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